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ANTIPASTI DI MAREANTIPASTI DI MARE
Fish AppetizersFish Appetizers

Cozze Nostrane alla Marinara	 € 11,00	
Marinar a style mussels - Mies Muscheln nach Seemannsart
Moules mariniéres - Мидии по-рыбацки

Antipasto di pesce freddo	 € 18,00
Fish starter Fishvorspeise - Appetizer von kalter Fisch
Hors d’oeuvre du pecheur  - Закуски из морепродуктов: фантазия дня

Sardoncini marinati 	 € 12,00
Marinated Sardines - Marinierte Sardinen
Marinierter Sardinen - Маринованные сардины

Carpaccio di salmone 	 € 13,00
Salmon carpaccio - Carpaccio von Lachs
Carpaccio au salmon - Карпаччо из лосося

Gamberi alla Catalana 	 € 14,00
Shrimps catalan style - Krabben nach katalanischer art
Crevettes à la catalane - Креветки каталанского стиля

Cocktail di Gamberi  	 € 13,00
Schrimp cocktail - Krabbencocktail - Cocktail de crevettes
Коктейль из креветок с пьядиной

Insalata di mare 	 € 13,00
Seafood salad - Meeressalat - Salade de poisson - Салат из морепродуктов

Insalata di polpo olive e patate 	 € 14,00
Octopus salad, oliv and potatoes - Krake salat Schwartzen Oliven und Kartoffeln
Салат из осьминога с сицилийскими оливками и отварным картофелем

Ostriche Fine de Claire - 1 pz. 	 € 	 3,50
Oysters “Fine de Claire” - Austern “Fin de Claire”
Huîtres “Fin de Claire” -  Устрицы “фин де клэр”

Misto di Mare Gratinato al Forno	 € 18,00
Scallops au gratin - kammmuscheln gratiniert
Coquilles saint-jacques gratiné - Гребешки на решетке

Tartare di Tonno 	 € 18,00
Tuna tartare - Thunfisch/Tartar
Tartare de thon - Тартар из тунцa

Filetti di Acciughe Cantabriche e Burratina Pugliese 	 € 13,00
Cantabrian anchovies and Burratta - Kantabrische Sardellen und Burrata
Anchois cantabriques et Burrata - Анчоусы и Буррата



ANTIPASTI DI CARNEANTIPASTI DI CARNE
Meat AppetizersMeat Appetizers

	 Tagliere di Salumi servito con piadina	 € 12,00
	 Mixed cured meats
	 Gemischte wurstplatte
	 Charcuterie assorties
	 Ассорти из колбасных изделий

	 Prosciutto crudo di Parma 20 mesi 	 € 14,00
	 e Burrata
	 Parma ham (20 months) and Burrata cheese
	 Roher schinken (Parma 20 Monate) und Burrata kase
	 Jambon cru (Parma 20 mois) avec Burrata
	 Пармская ветчина (20 месяцев) с Буррата

	 Bresaola IGP rucola e Parmigiano Reggiano 	 € 13,00
	 Dried salt beef, rocket and Parmigiano Reggiano cheese (could)
	 Bundner fleisch, rauke, Parmigiano Reggiano kase (kalt)
	 Viande sèche des grisons, roquette, Parmingiano Reggiano (froid)
	 Брезаола с рукколой и пармезаном

	 Prosciutto crudo di Parma 20 mesi 	 € 11,00
	 e Melone (in stagione)
	 Parma ham (20 months) and melon
	 Roher schinken (Parma 20 Monate) und melone
	 Jambon cru (Parma 20 mois) et melon
	 Пармская ветчина (Парма 20 месяцев) и дыня (в сезон)

	 Caprese di Bufala, pomodoro e origano 	 € 10,00
	 Tomato, buffalo mozzarella, origan 
	 Tomaten, Büffelmozzarella, oregano
	 Tomates, mozzarella de buffle, origan 
	 Моцарелла из буйвола, помидор, орегано

	 Bruschette aglio, pomodoro fresco 	 €  6,50
	 e olio extravergine
	 Toast with garlic and fresh tomatoes
	 Geröstete brotscheibe mit tomaten und knoblauch
	 Croûte tomates et aïl
	 Жареный хлеб и свежие помидоры

	 Mozzarelline Stick Fritte 	 €  7,00
	 Fried mozzarella
	 Gebratener Mozzarella
	 Mozzarella frite
	 Жареный сыр моцарелла

	 Verdure Fritte 	 €  7,00
	 Mixed fried vegetables - Frittiertes Gemüse
	 Friture de légumes - Овощи во фритюре



PRIMI PIATTI DI MAREPRIMI PIATTI DI MARE
First Courses of FishFirst Courses of Fish

Risotto alla marinara 	 € 14,00
Seafood risotto - Risotto mit meeresfrüchten 
Risotto avec fruits de mer - Ризотто с морепродуктам

Spaghetti allo scoglio 	 € 15,00
Seafood spaghetti - Spaghetti mit meeresfruchten
Spaghetti aux fruit de mer - Спагетти с морепродуктами

Spaghetti alle Poveracce (Vongole nostrane) 	 € 13,00
Spaghetti with clams - Spaghetti mit Venus Muscheln
Spaghetti avec clovisses - Спагетти с морскими черенками

Tagliolini al salmone 	 € 13,00
Tagliolini (Homemade) with salmon sauce - Dunne bandnudeln mit lachts
Tagliolini au saumon - Тонкая лапша тальолини с лососем

Paccheri all’astice	 € 22,00
Paccheri with lobster - Paccheri mit hummer 
Paccheri aux homard - макароны с омаром

Tagliolini fatti in casa agli scampi,	 € 14,00
gamberi e zucchine
Tagliolini (Homemade) with scampi, prawns and zucchini 
Dunne bandnudeln mit scampi, Garnelen und Zucchini
Tagliolini avec langoustines, crevettes et courgettes 
ТДомашняя лапша с креветками, креветками и цуккини

Riso Venere alle verdure con gamberi e curry	 € 13,00
Venus rice with vegetables, prawns, curry - Venus Reis mit Garnelen und Gemüse-Curry
Venus de riz aux crevettes et légumes au curry - Чёрный рис с креветками и карри

Ravioli di pesce, gamberi, 	 € 15,00
pomodoro fresco e basilico
Fish ravioli (Homemade) with prawns, fresh tomatoes and basil
Fischravioli, Krebse, frische Tomate und Basilikum
Raviolis de poisson, avec écrevisses, tomate fraîche et basilic
Равиоли с рыбой, креветками, свежим помидором и базиликом

Passatelli alla Pescatora	 € 15,00
Passatelli (local homemade pasta) with fish sauce
Passatelli (hausgemachte lokale Pasta) mit Fischsauce
Passatelli (pâtes locales faites maison) avec sauce de poisson
Пассателли (домашняя местная макароны) с рыбным соусом

Strozzapreti di Farro, con vongole nostrane,  	 € 14,00
gamberi e pesto
Spelled Strozzapreti (local homemade pasta) with clams, prawns and pesto
Dinkel Hausgemacht makkaroni mit venus muscheln, Krebse und pesto
Pates épeautre maison aux clovisses, écrevisses et pesto
Макаронные изделия строццапрети с ракушками, креветками и соусом «Песто»



PRIMI PIATTI DI CARNEPRIMI PIATTI DI CARNE
Meat First CoursesMeat First Courses

	 Tagliatelle al Ragù	 €12,00
	 Tagliatelle (Homemade) with bolognese sauce 
	 Bandnudeln nach bolognese art
	 Tagliatelle au viande sauce 
	 Лапша с мясным соусом

	 Ravioli di ricotta e spinaci fatti in casa 	 € 13,00
	 con pomodoro e basilico
	 Ravioli (Homemade) tomatoes and basil 
	 Ravioli mit Tomaten und Basilikum 
	 Ravioli tomates et basilic
	 Пельмени «Равиоли» с творогом и шпинатом приготовленые с томатным соусом и базиликом

	 Spaghetti alla carbonara 	 €11,00
	 Spaghetti with bacon, eggs 
	 Spaghetti mit Spek und Eier
	 Spaghetti avec oeuf et lardons 
	 Спагетти «Карбонара» с яичным соусом и беконом

	 Tagliatelle ai Porcini 	 € 12,00
	 Tagliatelle (Homemade) with porcini mushrooms - Bandnudeln nach Steinpilze
	 Tagliatelle au cèpes - Лапша с белыми грибами

	 Lasagne di sfoglia verde al forno fatte in casa	 € 11,00
	 Baked lasagna (Homemade) - Lasagne
	 Lasagne au four - Лазанья

	 Tortellini alla boscaiola 	 € 12,00
	 Tortellini (Homemade) with mushrooms, cream, ham
	 Tortellini mit Pilze, Rahmsauce, Schinken
	 Tortellini à la creme, champignons, jambon
	 Домашние пельмени с отварной ветчиной, грибами и сливками

	 Strozzapreti “Amerigo”, 	 € 13,00
	 Salsiccia, panna, funghi, scaglie di grana, tartufo nero
	 Strozzapreti (Homemade) with sausage, mushrooms, parmesan cheese, truffle
	 Strozzapreti mit Wurst, Pilze, Parmesan, Trüffel
	 Strozzapreti avec Saucisse, crème, champignons, fromage parmesan, truffe noire
	 Домашняя паста с грибами, сливками, фаршем из колбаски и чёрным трюфелем

	 Borsch	 € 	 10,00
	 Борщ

	 Zuppa di Verdure	 € 	 10,00
	 Vegetable soupe 
	 Gemusesuppe 
	 Soupe de legumes 
	 Овощной суп



IL PESCEIL PESCE
Fish Main CoursesFish Main Courses

Spiedini calamari e gamberi 	 € 15,00
Squid and shrimp skewered - Fishpiese, calamari und scampi
Brochettes de calamars et crevettes - Креветки и кальмары на шампуре

Sogliola alla griglia - 2 pz. 	 € 18,00
Grilled sole - Seezunge vom grill - Sole grillée -  Камбала на решетке

Grigliata di pesce 	 € 23,00
Fish mixed grill - Gemischtes Fish-grill - Grillée de poissons assortis - Рыбное ассорти на гриле

Fritto misto dell’Adriatico	 € 17,00
Mixed fried fish from the Adriatic - Gemischte gebackene Fish
Friture de poissons mixte - Кальмары и креветки во фритюре 

Fritto “Matto” con pomodorini, balsamico, rucola 	 € 18,00
Fried fish with tomatoes, and rocket and balsamic vinegar
Fischfritüre mit tomaten, Rakete und balsamico-essig
Friture de poissons avec tomates, roquette et vinaigre balsamique
Кальмары и креветки во фритюре с бальзамическим уксусом, руккола салат и помидорами черри

Tagliata di tonno al sesamo nero su letto di rucola 	 € 19,00
Fresh Tuna with black sesame and rocket - Frisches Thunfisch mit schwarzem Sesam und Rucola
Thon frais au sésame noir et roquette - Тунец с черным кунжутом и руколой

Grigliata di Crostacei 	 € 23,00
Crustaceans mixed grill - Krustentiere Grillplatte
Grillée de crustacés - Жареные моллюски на углях

Spigola o Orata alla griglia	 € 19,00
con patate al forno
Grilled gilthead or bass with roasted potatoes - Goldbrasse vom grille mit Bratkartoffeln 
Daurade grillée avec des pommes de terre rôties - Сибас или Дорада на гриле с запеченным картофелем

Trancio di salmone alla griglia con patate al forno	 € 19,00
Slice of grilled salmon with roasted potatoes - Scheibe Lachs vom Grill mit Bratkartoffeln
Tranche de saumon grillé avec des pommes de terre rôties - Лосось на гриле с запеченным картофелем

Coda di rospo alla griglia (secondo reperibilità) 	 € 22,00
Grilled angler fish - Seeteufe vom grill - Baudroie grillée - Морской черт на гриле

Gamberoni alla brace  	 € 23,00
Barbecued king prawns - Riesengarnelen gegrillt - Gambas sur le gril - Гигантские креветки на гриле

Zuppa di crostacei e molluschi senza spine	 € 24,00
(servita con pane tostato)
Crustaceans and molluscs soup - Weichtiere und Krustentiere - Suppe - Суп из морепродуктов

Per il fritto 

utilizziamo 

esclusivamente

olio di semi di arachidi 

Italiano



LA CARNELA CARNE
Main Courses of MeatMain Courses of Meat

	 Tagliata di Manzo al Sale e Rosmarino  	 € 20,00
	 con patate al forno
	 Beef with salt and rosemary with baked potatoes
	 Tagliata mit Salz und Rosmarin mit gebackenen Kartoffeln
	 Tagliata avec sel et de romarin avec des pommes de terre cuites au four
	 Обжаренное мясо с солью и розмарином с печёным картофелем

	 Costata alla brace con patate fritte	 € 22,00
	 Sirloin steack grilled Entrecote gegrillt with chips - Grilled fille Rinderfilet vom grill mit pommes frites
	 Entrecote sur le grill avec frites - Энтрекот на гриле  с картофелем фри

	 Filetto alla griglia con patate fritte	 € 24,00
	 Grilled Beef fillet with chips - Rinderfilet vom grill mit pommes frites
	 Filet de boeuf sur le grill avec frites - Филе на гриле с картофелем фри

	 Filetto al pepe verde con patate al forno	 € 25,00
	 Beef fillet in a green pepper sauce with baked potatoes
	 Rinderfilet in Grune Pfeffersaucen mit gebackenen Kartoffeln
	 Filet au poivre vert avec des pommes de terre cuites au four
	 Филе на гриле в соусe с зеленом перцем с печёным картофелем

	 Tagliata di pollo al curry con riso Venere 	 € 13,00
	 Chicken curry with Venere rice - Hühnercurry mit Venere-Reis
	 Poulet au curry avec riz Venere - Куриное карри с рисом Венере

	 Grigliata mista di carne con patate al forno	 € 20,00
	 Mixed grilled meat with baked potatoes
	 Gemischte Grill-Fleischplatte mit gebackenen Kartoffeln
	 De viandes assorties avec des pommes de terre cuites au four
	 Мясное ассорти на гриле с печёным картофелем

	 Costine di Maiale con Salsa bbq con patate al forno 	 € 19,00
	 Baked Ribs BBQ Sauce with Fries - Gebackene Ribs BBQ Sauce mit Pommes
	 Côtes levées au four sauce barbecue avec pommes  - Запеченные ребрышки под соусом барбекю с картофель фри

	 Spiedini di carne con patate fritte 	 € 15,00
	 Meat kebabs with chips - Fleishspiece mit pommes frites
	 Brochettes de viande avec frites - Мясо на шампуре с картофелем фри

	 Cotoletta di Pollo con patate fritte 	 € 13,00
	 Chicken cutlet with fried potatoes - Hühnerschnitzel mit Bratkartoffeln
	 Escalope de poulet avec pommes de terre frites - Куриная котлета с жареным картофелем

	 Petto di pollo alla griglia con patate fritte 	 € 14,00
	 Grilled chicken breast with chips
	 Hühnerbrust vom Grill mit pommes frites
	 Blanc de poulet sur le gril avec frites
	 Куриная грудка на гриле с картофелем фри



INSALATONE INSALATONE SERVITE CON PIADINASERVITE CON PIADINA

Salads served with PiadinaSalads served with Piadina
Special (Insalata verde, pomodori, funghi, mozzarella, tonno, olive)	 € 11,00
Green salad, tomatoes, mushrooms, mozzarella, tuna and olives
Grune salat, Tomaten, Pilzen, Mozzarella, Tunnfisch, Oliven
Salade, tomate, champignons, mozzarella, thon, olives
Зеленый салат, помидоры, свежые грибы, моцарелла, тунец, оливки

Amerigo (Insalata verde, pomodori,tonno, zucchine, emmental, olive)  	 € 11,00
Green salad, tomatoes, tuna, courgettes, emmenthal cheese, olives
Grune salad, Tomaten, Mohre, Tunnfisch, Schwartzen Oliven, Emmenthal
Salade, tomate, carottes, thon, olives, emmenthal
Зеленый салат, помидор, тунец, кабачки, сыр эмменталь, оливки

Caesar Salad (Lattuga, pollo, grana, salsa caesar, crostini di pane, olio)	 € 11,00
Caesar Salad - Caesar-Salat - Salade Caesar - Салат Цезарь

Gustosa (Lattuga, pomodorini, tonno, cipolla, fagioli, uovo sodo)	 € 11,00
Cerry tomatoes, lattuce, tuna, onion, beans, eggs - Tomaten, Tunnfisch, Zwiebeln, Rote Bohnen
Eier Tomate, thon, oignon, haricots, oeuf - Салат, помидор, тунец, лук, фасоль, отварное яйцо

Insalata Greca (Lattuga, pomodoro, cetrioli, feta, olive, cipolla)	 € 11,00
Greek salad - Griechischer Salat - Salade Grecque - Греческий салат

Papete (Lattuga, carote, pomodorini, ananas, gamberetti)	 € 12,00
Lettuce salad, carrots, tomatoes, pineapple, prawns - Lattich, Mohre, Ananas, Tomaten, Hummern
Laitue, carottes, tomate, ananas, crevettes - Салат, морковь, помидор, ананас, креветки

CONTORNICONTORNI
Side DishesSide Dishes
Patate fritte 	 € 	 5,00
Chips - Pommes frites
Pommes frites -  Картофель фри

Insalata mista 	 €  	5,00
Green salad, tomatoes, carrots, red salad - Grune salad, Tomaten, Mohre, Rote Salade
Salade, tomate, carottes, chicorée - Салат, помидоры, морковь, красный салат, рукола

Patate al forno 	 € 	 6,00
Baked potatoes - Gebackene Kartoffeln 
Pommes de terre cuites - Печеный картофель

Verdure miste fritte 	 €  	7,00
Mixed fried vegetables - Frittiertes Gemüse
Friture de légumes - Овощи во фритюре

Verdure grigliate 	 € 	 7,00
Grilled vegetables - Gemuse vom grill Lègumes de saison grillés - Овощи на гриле

Erbette di Stagione saltate in Padella	 € 	 6,00
Cooked field herbs - Gekochte Kräuter - Herbes cuites - Сезонные травы



LA PIADA DI AMERIGOLA PIADA DI AMERIGO
PiadinaPiadina

	 Crudo di Parma 20 mesi,	 € 8,00
	 squacquerone, rucola
	 Piadina with Parma ham aged 20 months, fresh cheese and rocket
	
	 Crudo di Parma 20 mesi e mozzarella	 € 7,50
	 Piadina with Parma ham aged 20 months, mozzarella 
	
	
	 Crudo di Parma 20 mesi, bufala, zucchine grigliate	 € 9,50
	 Piadina with Parma ham aged 20 months, buffalo mozzarella d.o.p. and grilled zucchini
	
	 Squacquerone e rucola	 € 7,00
	 Piadina with fresh cheese and rocket
	
	 Salsiccia Romagnola e cipolla stufata	 € 7,50
	 Piadina with sausage “Romagnola” and cooked onion
	
	 Tonno, carciofini, insalata, maionese	 € 7,50
	 Piadina with tuna, lettuce, artichokes and mayonnaise
	
	 Tonno, cotto, lattuga, maionese	 € 7,50
	 Piadina with tuna, boiled ham, lettuce and mayonnaise
	
	 Cotto, uova sode, lattuga, maionese 	 € 7,50
	 Piadina with boiled ham, boiled eggs, lettuce and mayonnaise
	
	 Cotto, funghi porcini, formaggio, salsa tartufata	 € 8,00
	 Piadina with boiled ham, porcini mushrooms, Fontina cheese and truffle sauce
	
	 Cotto, formaggio, zucchine grigliate	 € 7,50
	 Piadina with boiled ham, Fontina cheese and grilled zucchini
	
	 Bresaola I.G.P., rucola e scaglie di Parmigiano	 € 9,00
	 Piadina with dried salt beef, rocket and Parmesan flakes
	
	 Bresaola I.G.P., squacquerone e rucola  	 € 9,00
	 Piadina with dried salt beef, fresh cheese and rocket
	
	 Speck, formaggio, funghi porcini e salsa rosa	 € 8,00
	 Piadina with speck, Fontina cheese, porcini mushrooms and cocktail sauce
	
	 Gamberi in salsa rosa e lattuga	 € 10,00
	 Piadina with shrimp, cocktail sauce and lettuce
	
	 Alici marinate, cipolla rossa, radicchio	 € 9,00
	 Piadina with marinated anchovies, red onion and radicchio
	
	 Nutella	 € 5,00
	 Piadina with Nutella

IL NOSTRO IL NOSTRO 

IMPASTO IMPASTO 

TRADIZIONALE TRADIZIONALE 

È È 

FATTO FATTO 

CON CON 

FARINA KM 0,  FARINA KM 0,  

ACQUA, ACQUA, 

STRUTTO, STRUTTO, 

E SALEE SALE

Tutte le piadine
Tutte le piadinepossono essere  richieste

possono essere  richiesteanche con impasto
anche con impasto di  Farina Integrale

 di  Farina Integrale+ €  0,50+ €  0,50



	 Margherita - Mozzarella, pomodoro 	 € 	6,50
	 Tomato, mozzarella - Tomaten, mozzarella Kase
	 Tomates, mozzarella - Моцарелла, помидор

	 Napoli - Mozzarella, pomodoro, capperi, acciughe, origano 	€ 	8,00
	 Mozzarella, tomato, capers, anchovies, oregano 
	 Tomaten, Mozzarella Kase, Sardellen-Fisch
	 Tomate, mozzarella, anchois 
	 Моцарелла, помидор, каперсы, анчоусы, ориган

	 Tonno e cipolla - Mozzarella, pomodoro, tonno, cipolla	 €	 9,00
	 Tomato, mozzarella, tuna fish, onions - Tomaten, Mozzarella Kase, Tunnfish, Zwiebeln
	 Tomates, mozzarella, thon, oignons - Моцарелла, помидор, тунец, лук

	 Diavola - Mozzarella, pomodoro, salame piccante 	 € 	9,00
	 Mozzarella, tomato, spicy salami - Tomaten, Mozzarella Kase, Scharfes salami
	 Tomates, mozzarella, salami piquant - Моцарелла, помидор, пикантная салями

	 Prosciutto Cotto - Mozz., pomodoro, prosciutto cotto 	 € 	9,00
	 Ham, tomato, mozzarella - Tomaten, Mozzarella Kase, Schinken
	 Tomates, mozzarella, jambon - Моцарелла, помидор, отварная ветчина

	 Crudo di Parma 20 Mesi - Mozzarella, pomodoro, crudo 	 € 	10,00
	 Mozzarella, Parma ham (20 months) ham Tomato
	 Tomaten, Mozzarella Kase, Roher schinken (Parma 20 Monate)
	 Tomate, mozzarella, Jambon cru (Parma 20 mois)
	 Моцарелла, помидор, Пармская ветчина (20 месяцев)

	 Rustica - Mozz., pom., salame piccante, cipolla, gorgonzola	 € 	10,00
	 Tomato, mozzarella, spicy salami, onion, gorgonzola cheese
	 Tomaten, Mozzarella Kase, scharf salami, Zwiebeln, gorgonzola Kase
	 Mozzarella, saucisson piquant, oignon, fromage persillé
	 Моцарелла, помидор, пикантная салями, лук, сыр «Горгонзола»

	 Würstel - Mozzarella, pomodoro, würstel 	 € 	8,00
	 Tomato, mozzarella, würstel  - Tomaten, Mozzarella Kase, Wurtschen
	 Tomates, mozzarella, saucisses de Francfort - Моцарелла, помидор, сосиска	
	
	 Salsiccia - Mozzarella, pomodoro, salsiccia 	 € 	8,50
	 Tomato, mozzarella, sausages - Tomaten, Mozzarella Kase, Wurst
	 Tomates, mozzarella, saucisses - Моцарелла, помидор, фарш из колбаски 

	 Prosciutto e funghi	 € 	10,00
	 Mozzarella, pomodoro, prosciutto cotto, funghi
	 Tomato, mozzarella, ham, mushrooms - Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilzen
	 Tomate, mozzarella, jambon, champignons - Моцарелла, помидор, отварная ветчина, грибы

	 Frutti di mare sgusciati 	 € 13,00
	 Mozz. Pomodoro, frutti di mare sgusciati, aglio, prezzemolo
	 Tomato, seafood, garlic, parsley, mozzarella
	 Tomaten, Dost, Petersilie, Muschels, Garnelen, mozzarella Kase,
	 Tomates, persil, moules, coque, crevettes, mozzarella
	 Помидор, морепродукты, чеснок, петрушка, моцарелла, моцарелла
	

LE PIZZELE PIZZE

Il Nostro Il Nostro 

Impasto Impasto 

a Lunga a Lunga 

Lievitazione Lievitazione 

(48h)(48h)

e l’alta Qualità e l’alta Qualità 

dei Prodottidei Prodotti

garantiscono garantiscono 

una pizzauna pizza

ad ad 

Alta Alta 

DigeribilitàDigeribilità



	 Gamberetti e Zucchine 	 € 13,00
	 Mozzarella, pomodoro, gamberetti e zucchine
	 Mozzarella, tomato, shrimp and zucchini - Mozzarella, Tomaten, Garnelen und Zucchini
	 Mozzarella, tomates, crevettes et courgettes - Моцарелла, помидоры, креветки и цукини
	
	 Bufalotta  	 € 	10,00
	 Pomodoro, mozzarella di bufala, basilico
	 Tomato, buffalo-milk mozzarella, basil - Tomaten, Büffelmozzarella, Basilikum
	 Tomate, mozzarelle de bufflonne, basilic - Помидор, моцарелла из буйвола, базилик

	 Salsiccia e funghi   	 € 	10,00
	 Mozzarella, pomodoro, salsiccia, funghi
	 Tomato, mozzarella, sausages, mushrooms - Tomaten, Mozzarella Kase, Wurstel, Pilzen
	 Tomate, mozzarella, saucisses, champignons - Моцарелла, помидор, фарш из колбаски, грибы

	 Capricciosa 	 € 10,00
	 Mozzarella, pomodoro, cotto, carciofini, funghi, olive, würstel
	 Mozzarella, tomato, ham, artichoke hearts, mushrooms, olives, frankfurter
	 Tomaten, Mozzarella Kase, Schinken, Artichoken, Pilzen, Oliven, Wurtschen
	 Tomate, mozzarella, jambon, champignons, artichauts, olive, saucisses de Francfort
	 Моцарелла, помидор, отварная ветчина, артишоки, грибы, оливки, сосиска

	 Bresaola, Rucola e Grana	 € 12,00
	 Mozzarella, pomodoro, Bresaola I.G.P., Rucola e Grana	
	 Mozzarella, tomato, Bresaola (dried salt beef), rocket, parmesan cheese 
	 Tomaten, Mozzarella Kase, Bündnerfleisch und Rauke, Parmesan
	 Tomates, mozzarella, Viande sèche des Grisons et roquette, parmesan
	 Моцарелла, помидор, вяленая говядина и рукола, сыр «Грана»

	 Fonzie - Mozzarella, pomodoro, patate fritte 	 € 	8,50
	 Mozzarella, tomato, chips  - Tomaten, Mozzarella Kase, pommes frites
	 Tomates, mozzarella, frites - Моцарелла, помидор, картофель фри

	 Amerigo	 € 12,00
	 Mozzarella, pomodoro, Crudo di Parma 20 mesi, grana, rucola
	 Tomato mozzarella, Parma ham (20 months), parmesan cheese, rocket
	 Mozzarella Kase, Roher schinken (Parma 20 Monate), Parmesan, Rauke
	 Tomates, mozzarella, Jambon cru (Parma 20 mois), parmesan, rucola
	 Моцарелла, помидор, Пармская ветчина (20 месяцев), сыр «Грана», рукола
	
	 Funghi - Mozzarella, pomodoro, funghi 	 €	 8,00
	 Mushrooms, mozzarella, tomato - Tomaten, Mozzarella Kase, Pilzen
	 Mozzarella, champignons - Моцарелла, помидор, грибы

	 Quattro stagioni  	 € 	 10,00
	 Mozzarella, pomodoro, cotto, carciofini, funghi, olive
	 Mozzarella, tomato, ham, artichoke hearts, mushrooms, olives
	 Mozzarella Kase, Schinken, Artichoken, Pilzen, Oliven
	 Tomate, mozzarella, jambon, champignons, artichauts, olive
	 Моцарелла, помидор, отварная ветчина, артишоки, грибы, оливки
	
	 Calzone - Mozzarella, pomodoro, prosciutto cotto, funghi	 € 10,00
	 Mozzarella, ham, mushrooms Tomaten - Mozzarella Kase, Schinken, Pilzen
	 Tomate, mozzarelle, jambon, champignons
	 Закрытая пицца с моцареллой, помидором, отварной ветчиной, грибами



	 Quattro formaggi - Mozzarella, Edamer, grana, gorgonzola    € 9,50
	 Mozzarella, fontina , Parmesan cheese, gorgonzola - Mozzarella, italian cheeses
	 Mozzarella Kase, ver Schiedenen Kase - Моцарелла, сыр «Фонтина», сыр «Грана», сыр «Горгонзола»

	 Vespucci - Mozzarella, Brié, cotto, erbette di stagione	 € 11,00
	 Mozzarella, Brie, ham and spinach - Mozzarella Käse, Brié-Käse, gekochter Schinken und Spinat
	 Mozzarella, Brie, jambon cuit et épinards - Моцарелла, сыр «Бри», отварная ветчина, шпинат

	 Vegetariana - Mozzarella, pomodoro, verdure miste	 € 9,50
	 Tomato, mozzarella, mixed vegetables - Tomaten, Mozzarella Kase, Mischgemüse
	 Tomates, mozzarella, , légumes - Моцарелла, помидор, микс из овощей

	 Parmigiana - Mozz., pom., melanzane alla piastra, grana 	 € 9,00
	 Mozzarella, tomato, grilled aubergine, Parmesan cheese - Tomaten, Mozzar. Kase, Auberginen, Parmisan Kase
	 Tomates, mozzarella, aubergine, parmesan - Моцарелла, помидор, баклажан на гриле, сыр грана

	 Tirolese - Mozzarella, Gorgonzola, funghi, speck 	 € 10,00
	 Mozzarella, Gorgonzola, mushrooms, smoked ham - Mozzarella Kase, Gorgonzola, Pilze, Speck
	 Mozzarella, Gorgonzola, champignons, jambon fumé - Моцарелла, Горгонзола, грибы, копченая ветчина

	 Fornarina Premiata - Crudo di Parma 20 mesi, bufala 	 € 12,00
	 Bread with Parma ham, buffalo mozz. - Fladenbrot mit Roher schinken , büffel-mozz.
	 Avec Jambon cru , buffalo mozz. - Лепешка Премиата, Пармская ветчина, Моцарелла из буйвола

	 Hawai - Mozzarella, pomodoro, prosciutto cotto, ananas	 € 11,00
	 Tomato, mozzarella, ham, pineapple  - Tomaten, Mozzarella Kase, Schinken, Ananas
	 Tomate, mozzarella, jambon, ananas - Моцарелла, помидор, отварная ветчина, ананаc

	 Pollo e Funghi - Mozzarella, pomodoro, pollo, funghi	 € 12,00
	 Tomato , mozzarella, Chicken and Mushrooms - Tomaten, Mozzarella Kase, Hähnchen und Pilze
	 Tomates, mozzarella, Poulet et champignons - Моцарелла, помидор, Куриная грудка и Грибы

	 Pollo e Ananas - Mozzarella, pomodoro, pollo, ananas  	 € 12,00
	 Tomato , mozzarella, Chicken and pineapple - Tomaten, Mozzarella Kase, Hähnchen und Ananas
	 Tomates, mozzarella, Poulet et ananas - Моцарелла, помидор, Куриная грудка и ананас

	 Fornarina al piatto - Sale, Olio, Rosmarino 	 € 	 4,00
	 Pizza base with oil, salt and rosemary - Pizzateig mit Öl, Salz und Rosmarin
	 Pâte à pizza, de l’huile, du sel et du romarin
	 Форнарина (Пицца без начинки, замешанная на оливковом масле, с добавлением соли и розмарина)

LE PIZZELE PIZZE

Utilizziamo Utilizziamo 

polpa polpa 

di pomodorodi pomodoro

prodotta prodotta 

esclusivamente esclusivamente 

con con 

pomodori pomodori 

freschi freschi 

certificaticertificati

coltivati coltivati 

in Italiain Italia



LE PIZZE GOURMETLE PIZZE GOURMET
Gourmet PizzasGourmet Pizzas
CANTABRICA 	 € 14,00
Burrata, Mozzarella, Filetti di Acciughe Cantabriche e Pachino fresco
Burrata, Cantabrian anchovies, fresh tomatoes - Burrata Kase, Kantabrische Sardellen, frische Tomaten
Burrata, Anchois cantabriques, tomates fraîches - Буррата, Кантабрийские анчоусы, свежие помидоры

SALMONÀ 	 € 14,00
Mozz., Crema di formaggio, carpaccio di salmone, ciliegino alle erbette
Mozzarella, Cheese cream, Cherry tomatoes, salmon - Mozzarella Kase, Käsecreme, Kirschtomaten, Lachs
Mozz., Crème au fromage, tomates cerises, saumon - Моцарелла, Сырный крем, свежие помидоры, лосось

TARTUFATA 	 € 14,00
Mozz., Funghi Porcini, Tartufo, Scaglie di Grana, Erbette di Stagione
Mozz., porcini mushrooms, truffle, parmesan, cooked herbs - Mozz., Steinpilze, Trüffel, Parmesan, gekochte Kräuter
Mozz., cèpes, truffe, parmesan, herbes cuites - Моцарелла, белые грибы, трюфель, пармезан, вареные травы

CALAMARA  	 € 14,00
Mozzarella, pomodoro, calamari fritti e aceto balsamico
Mozz., tom., fried calamari and balsamic vinegar - Tomat., Mozz. Kase, gebratene Calamari und Balsamico-Essig
Tomates, mozzarella, calmars frits et de vinaigre balsamique			 
Моцарелла, помидор, жареные кальмары и бальзамический уксус

HAMBURGER HAMBURGER 
Hamburgher + Patatine Fritte	 € 11,00
Hambuger, Pomodoro, Lattuga, Cipolla stufata
Hamburger, Tomato, Lettuce, Onion Stewed 
Hamburger, Tomaten, Salat, Zwiebel Gedämpfter
Hamburger, Tomate, Laitue, Oignon 
Гамбургер, Помидор, Лук, Салат

CheeseBurger + Patatine Fritte	 € 11,50
Hambuger, Pomodoro, Lattuga, Cheddar
Hamburger, Tomato, Lettuce, Cheese  
Hamburger, Tomaten, Salat, Käse
Hamburger, Tomate, Laitue, fromage
Гамбургер, Помидор, Салат, сыр

CheeseBaconBurger + Patatine Fritte	 € 12,00
Hambuger, Pomodoro, Lattuga, Cipolla stufata, Bacon, Cheddar
Hamburger, Tomato, Lettuce, onion stew, Bacon, Cheese 
Hamburger, Tomaten, Salat, Zwiebel-Eintopf, Speck, Käse
Hamburger, Tomate, laitue, Oignon, Bacon, fromage
Гамбургер, Помидор, Помидор, Салат, Лук, сыр, бекон



DOLCI E FRUTTADOLCI E FRUTTA
Dessert and FruitsDessert and Fruits

Tiramisù  	 € 	 6,00
Tiramisù - Тирамису

Panna cotta (frutti di bosco - cioccolato - caramello) 	 € 	 6,00
Panna cotta with berries / chocolate / caramel
Запеченные сливки с лесными ягодами / шоколадом / карамелью

Cheesecake ai frutti di bosco 	 € 	 6,00
Cheesecake with berries - Чизкейк с ягодами

Crema catalana 	 € 	 6,00
Catalan cream - Каталанский крем

Profitterol  	 € 	 6,00
Profitterol - Профитроль

Tortino di cioccolato caldo con gelato 	 € 	 6,00
Hot chocolate pie with ice cream  -  Горячий шоколадный тортик с мороженым

Torta del Giorno della Nostra Pasticceria 	 € 	 6,00
Cake of the Day - Торт дня

Semifreddo al croccantino 	 € 	 6,00
Crunchy parfait - Охлажденный заварной крем

Ananas al naturale 	 € 	 6,00
Pineapple - Ананас

Fragole (al naturale - alla panna - con gelato)            € 6,00 € 7,50
Strawberries (with cream - with ice cream) - Клубника (натуральная - со сливками - с мороженым)

Piadina con nutella  	 € 	 5,00
Piadina with nutella - Пьядина с нутеллой

SORBETTISORBETTI
SorbetsSorbets

Sorbetto al Limone  	 €	 5,00
Lemon sorbet - Лимонный мороженый коктейль

Sorbetto al Caffè  	 €	 5,00
Coffee sorbet - Кофейный мороженый коктейль

Sorbetto Passion Fruit con Rum  	 €	 7,00
Passion Fruit Sorbet with Rum - Тропический сорбет с ромом

GELATO ARTIGIANALEGELATO ARTIGIANALE
ARTISAN ICE CREAMARTISAN ICE CREAM
Coppa di Gelato (Gusti a scelta: Crema, Cioccolato, Pistacchio, Passion Fruit)	 €	 7,00
Artisan Ice Cream Sundae (Flavored: Cream, Chocolate, Passion Fruit, Pistacchio)
Мороженое (Kремовое, шоколадное , Манго, Шоколадная плитка)

Gelato alla Crema affogato al caffè con Panna Fresca	 €	 7,50
Ice Cream (Flavored: Cream) with Coffee and fresh whipped cream
Кремовое мороженое пролитым кофе и свежими сливками



LE BIRRE ALLA SPINALE BIRRE ALLA SPINA
Draft BeersDraft Beers

LE BIRRE IN BOTTIGLIALE BIRRE IN BOTTIGLIA
Bottled BeersBottled Beers

Tennent’s Tennent’s 

ExtraExtra

Vol. 9,3% - 33 cl.
€ 5,00

Maxlrainer Maxlrainer 

Maxl HellesMaxl Helles

Vol. 5 ,1% - 50 cl.
€ 6,00

Maxlrainer Leo Maxlrainer Leo 

WeisseWeisse

Vol. 5,0% - 50 cl.
€ 6,00

Pyraser SCURAPyraser SCURA

SchwarzbierSchwarzbier

Vol. 5,2% - 50 cl.
€ 6,00

Shepherd Neame Shepherd Neame 

IPAIPA

Vol. 6,2% - 50 cl.
€ 6,50

PYRASERPYRASER

RossaRossa

Vol. 5,6% - 50 cl.
€ 6,00

amarcord amarcord 

GradiscaGradisca

Vol. 5,2% - 1 lt.
€ 12,00

Corona Corona 

ExtraExtra

Vol. 4,5% - 33 cl.
€ 5,00

amarcord amarcord 

GradiscaGradisca

Vol. 5,2% - 33 cl.
€ 5,00

KROMBACHER KROMBACHER 
Pils - 4,8 Vol.Pils - 4,8 Vol.

Piccola 20 cl.	 €	 3,00
Media 40 cl.	 € 	 5,00
Boccale 1 lt.	 € 11,00

KROMBACHER KROMBACHER 
Kellerbier - 5,1 Vol.Kellerbier - 5,1 Vol.

Piccola 20 cl.	 €	 3,50
Media 40 cl.	 € 	 5,50
Boccale 1 lt.	 € 11,00

RHENANIA ROSSARHENANIA ROSSA
Red Ale Romagnola - 6,5 Vol.Red Ale Romagnola - 6,5 Vol.

Piccola 20 cl.	 €	 3,50
Media 40 cl.	 € 	 5,50
Boccale 1 lt.	 €  11,00



Vini BianchiVini Bianchi
WHITE WINES - БЕЛЫЕ

AL CALICE

Glass of Wine - Бокал Вина

Rebola Colli di Rimini “Podere Vecciano”	 €   6,00
Gewürztraminer 	 €   6,00

Chardonnay 	 €   6,00

LE BOTTIGLIE SELEZIONATE PER VOI

The bottles selected for you - Бутылки, выбранные для вас

Rebola Colli di Rimini “Podere Vecciano”	 € 24,00
Vitigno: Rebola - Regione: Romagna

Chardonnay DOC Südtirol “Valle Isarco”	 € 20,00
Vitigno: Chardonnay - Regione: Trentino Alto Adige

Gewürztraminer DOC “Valle Isarco”	 € 24,00
Vitigno: Gewürztraminer - Regione: Trentino Alto Adige

Ribolla Gialla DOC “Tenuta Casate”	 € 23,00
Vitigno: Ribolla Gialla, Riesling, Tocai - Regione: Friuli Venezia Giulia

Pinot Grigio DOC “Tenuta Casate”	 € 20,00
Vitigno: Pinot Grigio - Regione: Friuli Venezia Giulia

Lugana “Cà dei Frati”	 € 24,00
Vitigno: Trebbiano di Lugana  - Regione: Lombardia

Verdicchio dei Colli di Jesi DOC “Buscareto”	 € 19,00
Vitigno: Verdicchio - Regione: Marche

Passerina IGP BIO “La Travanesca”	 € 19,00
Vitigno: Passerina - Regione: Marche

Pecorino DOP BIO “La Travanesca”	 € 19,00
Vitigno: Passerina - Regione: Marche

Falanghina DOC “Borgotufato”	 € 22,00
Vitigno: Falanghina - Regione: Campania

Greco di Tufo DOC “Borgotufato”	 € 22,00
Vitigno: Greco di Tufo - Regione: Campania

Vermentino Kanimari “Nuraghe Crabioni”	 € 22,00
Vitigno: Vermentino - Regione: Sardegna

Vini RossiVini Rossi
RED WINES - КРАСНЫЕ

AL CALICE
Glass of Wine - Бокал Вина

Sangiovese DOC	 €   5,00
Sangiovese Superiore DOC	 €   6,00
Lagrein DOC	 €   6,00
Negroamaro DOC	 €   6,00

LE BOTTIGLIE SELEZIONATE PER VOI
The bottles selected for ou - Бутылки, выбранные для вас

Sangiovese DOC “Muratori”	 € 14,00
Vitigno: Sangiovese - Regione: Emilia Romagna

Sangiovese Superiore DOC “Muratori”	 € 18,00
Vitigno: Sangiovese - Regione: Emilia Romagna

Lagrein DOC “Valle Isarco” 	 € 20,00
Vitigno: Lagrein - Regione: Trentino Alto Adige

Barbera d’Asti DOCG “Ceretto”	 € 30,00
Vitigno: Barbera - Regione: Piemonte

Valpolicella Ripasso Sup. DOC “Accordini I.”	 € 32,00
Vitigno: Corvina, Rondinella, Corvinone  - Regione: Veneto

Chianti Classico Sup. “Cinelli e Colombini” 	 € 24,00
Vitigno: Sangiovese - Regione: Toscana

Primitivo di Manduria DOP “Vigne S. Marco”	 € 19,00
Vitigno: Primitivo - Regione: Puglia

Negroamaro DOP  “Vigne S. Marco”	 € 19,00
Vitigno: Negroamaro - Regione: Puglia

Nero d’Avola IGP “Nicosia” 	 € 19,00
Vitigno: Montepulciano - Regione: Sicilia

Brunello di Montalcino DOCG “Banfi”	 € 45,00
Vitigno: Sangiovese - Regione: Toscana

Barolo DOCG “Ceretto”	 € 60,00
Vitigno: Nebbiolo - Regione: Piemonte

Amarone Valpolicella DOCG “Accordini I.”	 € 65,00
Vitigno: Corvina Veronese, Rondinella - Regione: Veneto

Rosato Chiara “Muratori”	 € 18,00
Regione: Puglia



Spumanti e ProsecchiSpumanti e Prosecchi
SPARKLING AND PROSECCO - ШАМПАНСКОЕ

AL CALICE
Glass of Wine - Бокал Вина

Prosecco DOC 	 €   5,00
Franciacorta “Contadi Castaldi”	 €    7,00

LE BOTTIGLIE SELEZIONATE PER VOI
The bottles selected for ou - Бутылки, выбранные для вас

Prosecco DOC Treviso “Gemin Millesimato”	 € 17,00
Vitigno: Glera - Regione: Veneto

Prosecco Sup. Valdobbiadene DOCG “F. Marai”	 € 23,00
Vitigno: Glera - Regione: Veneto

Franciacorta DOCG Brut Contadi Castaldi	 € 32,00
Vitigno: Pinot Nero, Chardonnay, Pinot Bianco - Regione: Lombardia

Franciacorta DOCG Brut “Bellavista”	 € 48,00
Vitigno: Pinot Nero, Chardonnay, Pinot Bianco - Regione: Lombardia

Champagne “Laurent-Perrier”	 € 70,00
Regione: Francia

Vini da DessertVini da Dessert
DESSERT WINES - СЛАДКИЕ ВИНА

AL CALICE
Glass of Wine - Бокал Вина

Moscato DOC Piemonte 	 €   5,00
Albana Dolce “Zavalloni” 	 €   5,00
Cagnina di Romagna 	 €   5,00

LE BOTTIGLIE SELEZIONATE PER VOI
The bottles selected for ou - Бутылки, выбранные для вас

Lambrusco Amabile IGT “Colli Ducali”	 € 18,00
Vitigno: Lambrusco - Regione: Emilia Romagna

Cagnina Dolce DOC “Terre Cevico”	 € 18,00
Vitigno: Refosco - Regione: Emilia Romagna

Moscato DOC “Tavernasca”	 € 20,00
Vitigno: Moscato - Regione: Piemonte

Albana Dolce DOCG “Zavalloni”	 € 18,00
Vitigno: Albana - Regione: Emilia Romagna

Vini Bianchi della CasaVini Bianchi della Casa

Vini Rossi della CasaVini Rossi della Casa

WHITE WINE OF THE HOUSE -  ВИНО
Tocai della casa 1/4 lt.	 €  4,00
Tocai della casa 1/2 lt. 	 €  7,00
Tocai della casa 1 lt. 	 € 11,00

SPARKLING WHITE WINE OF THE HOUSE - ВИНО
Verduzzo frizzante della casa 1/4 lt. - Sparkling wine - Газированное вино 	 €  4,00
Verduzzo frizzante della casa 1/2 lt. - Sparkling wine - Газированное вино 	 €  7,00
Verduzzo frizzante della casa 1 lt. - Sparkling wine - Газированное вино	 € 11,00

RED WINE OF THE HOUSE - КРАСНОЕ ВИНО ДОМА
Sangiovese della casa 1/4 lt. 	 €  4,00
Sangiovese della casa 1/2 lt. 	 €  7,00
Sangiovese della casa 1 lt. 	 € 11,00



BIBITEBIBITE
DrinksDrinks

Acqua Gassata “San Pellegrino”	 0,75 lt.	 €  3,00
Acqua Naturale “Panna”	 0,75 lt.	 €  3,00
Coca Cola alla spina 	 0,30 lt. 	 €  3,50
Coca Cola alla spina 	 0,50 lt. 	 €  5,00
Coca Cola, Fanta, Sprite 	 0,33 lt.	 €  3,50
Lemonsoda in lattina (Содовая в банке)	 0,33 lt.	 €  3,50 
Succo di frutta  	 0,20 lt.	 €  3,50
Фруктовый сок: Апельсиновый, Ананасовый, Томатный, 
Яблочный, Персиковый, Абрикосовый, Грушевый
Spremuta d’arancia (Свежевыжатый апельсиновый сок)	 €  5,00

CAFFETTERIACAFFETTERIA
CoffeeCoffee

Caffè (Кофе) - Decaffeinato (Без кофеина)	 €	 1,50
Orzo (Ячменный кофе) - Caffè al Ginseng (Женьшень кофе)	 €	 2,00
Cappuccino (Каппучино)	 €	 3,00
Camomilla (Ромашковый чай) - The (Чай)	 €	 3,50
Latte macchiato (Молоко, политое кофе)	 €	 3,00
Caffè Americano (Американский кофе)	 €	 2,50
Cioccolata in tazza (Шоколад в чашке)	 €	 5,00

AFTER DINNERAFTER DINNER
WHISKY
Whisky	 € 	7,00 
Jack Daniel’s	 € 	7,00
Lagavulin 16  	 € 	8,00 
Oban 14 	 € 	8,00 
Caol Ila 12	 € 	8,00
Talisker 10	 € 	8,00
Macallan Amber	 € 	8,00
The Glenlivet	 € 	8,00
Chivas Regal 12	 € 	8,00 
Jameson Triple Distilled	 € 	8,00

RUM
Pampero Especial	 € 	5,00
Brugal Anejo	 € 	6,00 
Bacardi Superior	 € 	5,00
Varadero Silver Dry	 € 	5,00
Havana Club 7 	 € 	8,00
Pampero Anniversario	 € 	6,00
Matusalem 15 Anni	 € 	7,00
Zacapa 23	 € 	8,00

TEQUILA & WODKA
Tequila Bianca Gold	 € 	5,00 
Wodka Absolute 40 gr.	 € 	5,00 
Wodka Absolute 250 gr.	 € 15,00 
Wodka 250 gr.	 € 15,00 

GRAPPE
Grappa Pisoni Morbida	 €	 5,00
Poli Morbida	 €	 5,00
Poli Traminer	 €	 5,00
Prime Uve bianca 	 €	 5,00 
Prime Uve nera 	 €	 5,00 
903 Barrique	 €	 5,00
18 Lune Barrique	 €	 5,00

DISTILLATI
Limoncello	 €	 3,00
Liquirizia - Bananino	 €	 3,00
Amari	 € 	4,00 
Cognac	 €	 8,00
Brandy Nazionali	 €	 4,00
Brandy Riserva	 €	 8,00



LONG DRINSLONG DRINS
SPRITZ APEROL	 € 6,00
Prosecco, Soda, Aperol

AMERICANO 	 € 6,00
Campari, Vermouth, Soda

NEGRONI 	 € 8,00
Gin, Vermouth, Campari

NEGRONI SBAGLIATO 	 € 7,00
Vermouth, Campari, Prosecco

LONG ISLAND 	 € 8,00
Vodka, Triple Sec, Tequila, Rum, Cola

MOSCOW MULE	 € 8,00
Wodka, Ginger Beer, Succo di Limone

Rum & Cola	 € 8,00

Vodka Orange	 € 8,00

Mojito	 € 8,00

Mojito Analcolico	 € 6,00

GIN TONICGIN TONIC

BOMBAY (England)	 € 	 8,00
Profumo ricco e speziato, 
di ginepro, agrumi e pepe nero.

TANQUERAY (Scotland)	 € 	 8,00

Personalità secca, speziata, e delicata. 
Viene prodotto da solo 4 botanicals. 

HENDRICK’S (Scotland)	 € 10,00
Intenso e rinfrescante, note floreali e speziate 
accompagnano un gusto morbido, nitido e fresco.

BLOOM (England)	 € 10,00
Forte e determinato, ma anche elegante e 
raffinato, proprio come la donna che lo ha creato.

GIN MARE (Spain)	 € 10,00
Intenso, speziato, fresco e di grande aromaticità.
Sentori di pomodoro, rosmarino e olive nere.

PIGSKIN (Sardegna - Italy)	 € 10,00
Morbido, rotondo e caldo e molto avvolgente.
Profumo di macchia mediterranea di erbe aromatiche.

ALLERGENI E INFORMAZIONI

Se sei soggetto ad allergie o intolleranze alimentari, segnalalo al nostro personale, che saprà metterti in condizione di evitare i prodotti alimentari e/o le 

pietanze, che contengono ingredienti ai quali sei allergico o intollerante.

Sappi comunque, che i cibi e le bevande somministrati in questo locale, sono prodotti in laboratori e cucine, dove si utilizzano e si servo alimenti contenenti 

i seguenti allergeni: GLUTINE, CROSTACEI, UOVA, PESCE, ARACHIDI, SOIA, LATTE, FRUTTA A GUSCIO, SEDANO, SENAPE, SESAMO, ANIDRIDE 

SOLFOROSA, LUPINI E MOLLUSCHI, e che non è possibile escludere una contaminazione crociata specialmente in presenza di servizio libero o a buffet.

Si segnala alla gentile clientela che in questo pubblico esercizio,  ferma l’applicazione conseguente dei prezzi, si servono carni, pesci, pane e prodotti da 

forno freschi, surgelati e/o congelati con riferimento sia alle eventuali richieste specifiche dei clienti stessi, 

sia alle condizioni di offerta e di reperibilità dei generi di mercato.

Sarà, inoltre, cura dell’esercente comunicare al cliente, al momento dell’ordinazione, 

la provenienza, la tipologia e la preparazione della pietanza prescelta.

	 In questo locale, in conformità alla legge n° 55 del 21.03.15 e s.m.i. che ha per oggetto le “Disposizioni finalizzate alla prevenzionee tutela 

	 della salute” si mette a disposizione del Cliente sale iodato assicurando la contemporanea disponibilità in caso di richiesta di sale 

	 comune da cucina.

Per le variazioni ed i prodotti non contemplati in questo listino, chiedere preventivamente il prezzo. 

Le Foto di questo menù sono indicative e non necessariamente fedeli.

La Direzione

Coperto/Servizio -   €  1,50
Service and covered - Сервис



CUCINA, PIZZA E PIADINERIA

DAL 2001  PASSIONE PER LA BUONA CUCINA


